Produzent/Marke
Faude feine Brande

Deutschland, Fruchtbrand

Faude Blutorange aus Sizilien 42%

Herkunft

Deutschland

Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 42.00%
Charakter

Fur diesen hochwertigen Brand werden die Frichte fur eine
ganze Weile in Alkohol mazeriert (angesetzt). Dabei I6sen sich
die atherischen Ole der Blutorangenschale im hochprozentigen
Alkohol. Dann kommt der sorgfaltige Destillationsprozess, bei
dem Wasser und Alkohol getrennt werden. Ubrig bleibt ein
hocharomatisches Destillat mit Gber 80% vol., das dann auf die
Trinkstarke von 42% vol. eingestellt wird. Auf eine Kaltefiltration
verzichtet Florian Faude ganz bewusst, da hier zuviele Aromen
verloren gingen. Was spater hier im Glas landet, kann getrost
als Spaziergang durch eine sizilianischen Orangenplantage
beschrieben werden. Faude Feine Brande steht im allerbesten
Sinn, fur Aromenkonservierung mittels Destillation! Der
Blutorangengeist duftet nach vollreifen Frichten, die einen
formlich einladen, in sie hineinzubeissen. Ein Aromenspektakel
eroffnet sich auf dem Gaumen: leicht bittere Noten, gefolgt von
dieser unverschamten Fruchtigkeit, der Sisse und schliesslich
subtiler Vanille - und bei alledem nimmt man keinerlei
alkoholische Scharfe wahr. Ein Gedicht!
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