
Schweiz, Likör
Cuore di Noce Liquore Ticinese 30%

Schweiz Tessin

30.00%Enthält Sulfite

Herkunft

Allergenhinweis

Region

Alkoholgehalt

Charakter
Cuore di Noce ist ein Likör, der durch lange Mazeration in
Walnusskörperbrand, Gewürzen und Aromen gewonnen wird,
gut dosiert. Die Destillation findet im Weingut Delea in einer
Dampfdestillation statt. Er wird ein Jahr lang in Barriques
gelagert. Sein Aussehen ist bernsteinfarben und klar. Sein
Aroma ist intensiv mit einem klaren Hauch von Walnüssen,
sehr fein, würzig und sein Geschmack ist weich, warm,
angenehm aromatisch, würzig, mit einer ausgezeichneten
Übereinstimmung zwischen Geruch und Geschmack.

Produzent/Marke
Angelo Delea
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